
alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer 

 
 
Salate und Vorspeisen 
salads and starters 

 
grüner Salat             7.50 
garniert mit Kernen und Sprossen 
green salad, garnish with mixed seeds and sprouts 

 
gemischter Salat           11.50 
garniert mit Kernen und Sprossen 
mixed salad, garnish with mixed seeds and sprouts 

 
Rindstatar Toast und Butter      Normal 28.50  

Beaf tartare with toast and butter      Klein  18.50 
wahlweise mit Whisky, Cognac oder Calvados             +   3.00 
with Whiskey, Cognac and Calvados 

mit Pommes          +   5.00 

with french fries          

 
Tomaten-Mozzarella-Salat         12.50 
mit Basilikum und Olivenöl  
tomato salad with mozzarella, basil and olive oil 

 
Nüsslisalat           15.50 
mit Ei,  Speck und Croutons 
lamb`s lettuce with bacon and croutons 

 
Herbstliches Salatbouguet mit Streifen        18.50 
vom geräucherten Lachs mit feinem Merrettichschaum und Toast 
autumnal bunch of salad with stripes of smoked salmon whipped cream 
with horseradish and toast 

 
 
 

Suppen 
soups 

 
Kartoffelcremesuppe mit Crevetten       11.50 
potato cream soup with shrimps 

 
Tomatencremesuppe mit Gin          9.50 
tomato cream soup with gin 

 
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kernen      10.50 
pumpkin cream soup with grilled seeds 

 
unsere Suppe des Tages           6.00 
today`s soup 

 
 



alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer 

 
 
 
Rösti 
roesti 

 
Hawaii-Rösti           26.50 
mit Schinken, Ananas und Appenzeller Käse überbacken 
Hawaii Roesti with ham, pineapple and  Appenzell cheese baked 

 
Metzger-Rösti          23.90 
mit Speck & Frühlingszwiebeln und Emmentaler gratiniert 
Butcher’s Roesti with bacon, green onions and cheese au gratin 

 
Buure-Rösti  24.90 
mit Schinken und Appenzellerkäse und Spiegelei vom freilaufenden Huhn 
Farmer’s Rösti with ham and Appenzell cheese 
and fried eggs from happy chicken 

 
 

Gnocchi & Ravioli 
gnocchi and ravioli 

 
Gnocchi            17.50 
gefüllt mit Tomaten und Mozzarella 
gnocchi filled with tomatoes and mozzarella 

 
Gnocchi           17.90 
gefüllt mit Gorgonzola 
gnocchi filled with gorgonzola and noodles  

 
Tortelloni            20.50 
mit Spinatfüllung und Salbeibutter 
Ravioli, filled with spinnach and sage-butter 

 
 

Penne 
penne 

 
Penne all arrabbiata         15.50 
mit pikanter Tomatensauce 
penne with spicy tomato-sauce 

 
Penne „Alfredo“          20.90 
mit Tomaten, Schinken und Champignons 
penne with tomatoes, ham, mushrooms 

 
Penne all amatriciana         17.90 
mit Tomaten, Speck und Zwiebeln 
penne with tomatoes, bacon, onion 

 
 



alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer 

 

 
Risotto 
risotto 

 
Risotto            19.50 
mit Streifen vom Poulet, Artischocken und Tomaten 
risotto with slices from chicken, artichokes, tomatoes 

 
Safranrisotto           20.90 
mit Cherrytomaten & Waldpilzen 
saffron risotto with cherry tomatoes and mushrooms 

 

Spaghetti & Tagliatelle 
spaghetti and tagliatelle 

 
Spaghetti „Bolognaise“         17.90 
mit Tomaten-Fleischsauce 
spaghetti with tomato-meet-sauce 

 
Spaghetti „Carbonara“         16.90 
mit Speck, Ei, Rahm und Parmesan 
spaghetti with bacon, egg, whipped cream and parmesan 

 
Spaghetti „Sicilia“          14.90 
mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncini 
spaghetti with garlic, olive oil and bell peppers 

 
Tagliatelle „Pollo”          21.90 
mit Poulet, Tomaten und Peperoncini 
tagliatelle with chicken, tomatoes & bell peppers 

 
Tagliatelle „Salmone“         23.90 
mit Lachswürfel, Peperoni und Zitronensauce  
tagliatelle with salmon, bell peppers and lemonsauce 

 
Tagliatelle „Manzo“          27.90 
mit pikanten Rindfleischstreifen 
tagliatelle with slices of beef 

 

Fisch 
fish 

 
Lachssteak gebraten         32.90 
an leichter Limettensauce, Tagliatelle und buntem Gemüse 
fillet of pike perch with grain mustard sauce wild rice and colorful vegetables 

 
Eglifilet 
in Butter gebraten und Salzkartoffeln       32.50 
fried fillets of perch with boiled potatoes 

 



alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer 

 
Fleisch 
Meat 
 

Entrecôte           38.90 
mit Kräuterbutter, Pommes frites und kleinem Gemüse 
sirloin steak with herb butter, french fries and vegetables 

 
 
Züri-Geschnetzteltes         32.90 
mit Pappardelle und Gemüse vom Markt 
sliced veal “Zurich style” in a creamy sauce, mushrooms, pappardelle and vegetables 

 
 
Lammfilets           35.90 
mit Kräuterbutter, Röstikroketten und Gemüse 
grilled lamb fillet, herb butter, croquettes and vegetables 
 
Kalbssteak           38.90 
an Morchelsauce, Tagliatelle und Gemüse 
veal steak with morel sauce, noodles and vegetables 

 
 
Kalbsläberli           31.90 
mit Eierschwämmli und goldenem Rösti 
veal liver with chanterelle sauce and roesti 

 
 
zarte Pouletbrust          26.90 
an einer Zitronensauce mit Weissweinrisotto  
tender chicken breast on a lemon sauce with white wine risotto 

 
 
Schweinefilet           32.90 
mit Apfel-Calvadossauce, Pappardelle und Saisongemüse 
fillet of pork with apple calvados sauce, pappardelle and vegetables 

 
 
hausgemachtes Cordon bleu vom Schwein      27.90 
gefüllt mit Emmentaler und Schinken, Bratkartoffeln und Gemüse 
homemade pork escalope with cheese and ham, backed potatoes and vegetables 

 
 
paniertes Schweinsschnitzel        21.90 
mit Pommes frites und kleinem Gemüse 
breaded pork escalope, french fries and vegetables 

 

Natürlich... servieren wir Ihnen ausschliesslich bestes Fleisch in Jenzer-Natura-Qualität. 

Bestes Schweizer Fleisch traditionell gelagert, von Tieren aus besonders artgerechter Tierhaltung: 
BIO, AGRI-NATURA, IP-Suisse, BTS = besonders Tier-freundliche Stallhaltung 
Ausnahmen:  Lammfleisch: Freilandhaltung Schweiz, Australien und Neuseeland 

  Rind: Freilandhaltung Schweiz und Irland 
  Geflügel: Freilandhaltung Schweiz, Deutschland und Frankreich 


